附件3
关于部分检验项目的说明
标签
食品标签是消费者了解食品最直接的工具，也是生产企业对消费者的一种直接的质量承诺。食品标签标注的内容不规范、不完善虽然不直接影响食品的内在质量，但在一定程度上会误导消费者。

克百威
[bookmark: OLE_LINK1][bookmark: OLE_LINK2]克百威是一种具有内吸、触杀和胃毒作用的氨基甲酸酯类杀虫剂。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2016）中对食品中克百威的最大残留量有严格规定。少量的克百威残留不会导致急性中毒，但长期食用克百威残留超标的食品，可能对人体健康产生一定的不良影响。

[bookmark: _GoBack]大肠菌群
大肠菌群是衡量食品卫生状况的重要微生物指标，是评价食品卫生质量的重要指标之一。根据《GB 14934-2016中华人民共和国国家标准食（饮）具消毒卫生标准》规定餐饮具中不得检出大肠菌群。如果大肠菌群检出，证明餐饮具没有进行规范的消毒、餐厅卫生条件较差。如大肠菌群严重超标，可能会引起肠道传染病或食物中毒。
