附件3
关于部分检验项目的说明

氟苯尼考（氟甲砜霉素）

根据GB 31650-2019《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》规定，其他动物中氟苯尼考（氟甲砜霉素）最大限量值为100μg/kg，本次不合格样品牛蛙的氟苯尼考（氟甲砜霉素）实测值为181μg/kg，超过标准限量值。

氟苯尼考又称氟甲砜霉素，是农业部批准使用的动物专用抗菌药，主要用于敏感细菌所致的猪、鸡、鱼的细菌性疾病。氟苯尼考不合格的原因，可能是养殖户在养殖过程中违规使用相关兽药。

长期摄入含有氟苯尼考的食品，可能会引起头晕、呕吐、腹泻等症状，甚至还可能引起肝损害。

二、恩诺沙星(以恩诺沙星与环丙沙星之和计)

根据GB 31650-2019《食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量》规定，恩诺沙星在其他动物中的最大残留限量值为100μg/kg。本次不合格样品牛蛙的恩诺沙星实测值为402μg/kg ，超过标准限量值。

恩诺沙星属第三代喹诺酮类药物，是一类人工合成的广谱抗菌药，用于治疗动物的皮肤感染、呼吸道感染等，是动物专属用药。恩诺沙星超标的原因，可能是在养殖过程中为快速控制疾病，违规加大用药量或不遵守休药期规定，致使产品上市销售时的药物残留量超标。

长期食用恩诺沙星超标的食品，可能导致在人体中蓄积，进而对人体机能产生危害，还可能使人体产生耐药性菌株。 

三、大肠菌群

GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》中规定，消毒餐（饮）具不得检出大肠菌群，本次不合格样品碗检出大肠菌群，不符合标准要求。

大肠菌群作为餐饮具污染的常用指示菌之一，用来评价和判断餐饮具被粪便污染的程度和有无肠道致病菌污染的可能。大肠菌群的来源与肠道致病菌相同，因此餐饮具中大肠菌群含量越多，间接表示肠道致病菌污染的可能越大。

餐饮具中大肠菌群不合格原因可能为：一是对作业环境和个人卫生环境重视不够；二是对餐饮具的消毒不彻底；三是对消毒餐饮具的保存方式不适当而导致。

使用大肠菌群不合格的餐饮具，可能感染肠道致病菌，导致发生呕吐、腹泻等急性胃肠炎症状。
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