2023年海珠区市场监督管理局食品相关

产品质量监督抽查实施细则

1 抽样方法

在企业的待销产品中随机抽取有产品质量检验合格证明或者以其他形式表明合格的、近期生产的产品。

抽查样品基数满足抽样数量即可。
随机数一般可使用随机数表、随机数骰子或扑克牌等方法产生。
各类食品相关产品具体抽样数量见表1。抽样时需确认样品的材质；涉及到总迁移项目的产品，需填写附件《食品相关产品监督抽查样品信息确认表》。

表1 各产品的抽样数量

	产品
	产品品种
	抽样数量
	检验样数量
	备样数量

	食品用塑料工具
	塑料一次性餐饮具（含发泡）
	100个
	50个
	50个

	
	塑料菜板
	10个
	5个
	5个

	
	玻璃纤维增强不饱和聚酯树脂食品容器、塑料保鲜盒等可重复使用塑料餐饮具
	40个
	20个
	20个

	
	塑料吸管
	200个
	100个
	100个

	
	食品用其他工具及塑料件
	40个
	20个
	20个

	一次性竹木筷子
	8份带完整最小包装样品（每份样品不少于10双）
	6份
	2份

	食品用纸包装、容器等制品
	食品接触用纸材料
	不少于12m2
	不少于6m2
	不少于6m2

	
	食品接触用纸板材料
	不少于12m2
	不少于6m2
	不少于6m2

	
	纸袋
	150个
	100个
	50个

	
	纸杯
	150个
	100个
	50个

	
	纸餐具
	150个
	100个
	50个

	
	纸板盒
	60个
	40个
	20个

	
	纸罐
	纸板类罐
	60个
	40个
	20个

	
	
	圆柱形复合罐
	90个
	60个
	30个

	
	
	其他类复合罐
	60个
	40个
	20个


2 检验依据

本次抽查检验项目和检验方法依据见表2~表6。
表2食品用塑料工具产品检验项目表

	序号
	检验项目
	检验依据
	检验方法
	重要程度分类

	
	
	
	
	A类a
	B类b

	1
	感官要求
	GB 4806.7-2016
	GB 4806.7-2016
	●
	

	2
	总迁移量
	GB 4806.7-2016
	GB 31604.8
	●
	

	3
	高锰酸钾消耗量
	GB 4806.7-2016
	GB 31604.2
	●
	

	4
	重金属（以Pb计）
	GB 4806.7-2016
	GB 31604.9
	●
	

	5
	大肠菌群c
	 GB/T 18006.1-2009
	GB 14934
	●
	

	6
	致病菌（沙门氏菌）c
	 GB/T 18006.1-2009
	GB/T 4789.4

GB/T 4789.5

GB/T 4789.10

GB/T 4789.11
	●
	

	7
	霉菌计数c
	 GB/T 18006.1-2009
	GB/T 4789.15
	●
	

	a极重要质量项目。

b重要质量项目。

c限执行GB/T 18006.1-2009产品标准的产品；微生物项目不合格不进行复检。


表3 一次性竹木筷子检验项目

	序号
	检验项目
	检验依据
	检验方法
	重要程度分类

	
	
	
	
	A类a
	B类b

	1
	大肠菌群c
	GB 4808.12-2022
	GB 14934-2016附录B
	●
	

	2
	沙门氏菌c
	GB 4806.12-2022
	GB 14934-2016附录C
	●
	

	3
	志贺氏菌d
	GB/T 19790.2-2005
	GB/T 4789.5-2003
	●
	

	4
	金黄色葡萄球菌d
	GB/T 19790.2-2005
	GB/T 4789.10-2003
	●
	

	5
	溶血性链球菌d
	GB/T 19790.2-2005
	GB /T 4789.11-2003
	●
	

	6
	霉菌d
	GB/T 19790.2-2005
	GB /T 4789.15-2003
	●
	

	7
	二氧化硫
	GB 4808.12-2022
	GB 4808.12-2022
	●
	

	a极重要质量项目。

b重要质量项目。

c预期与食品直接接触，且不经过消毒或清洗直接使用的竹木材料及制品的微生物应符合GB 14934的规定，与食用、烹饪或者加工前需经去皮、去壳或清洗的食品接触的竹木材料及制品除外。

d仅适用于执行GB/T 19790.2-2005的产品。


表4 食品接触用纸及纸板制品检验项目

	序号
	检验项目
	依据标准
	检测方法
	重要程度分类

	
	
	
	
	A类a
	B类b

	1
	感官要求
	GB 4806.8
	GB 4806.8
	●
	

	2
	甲醛
	GB 4806.8
	GB 31604.48

GB 4806.8附录A
	●
	

	3
	总迁移量
	GB 4806.8
	GB 31604.8
	●
	

	4
	重金属（以Pb计）
	GB 4806.8
	GB 31604.9
	●
	

	5
	铅
	GB 4806.8
	GB 31604.34
	●
	

	6
	砷
	GB 4806.8
	GB 31604.38
	●
	

	7
	荧光性物质
	GB 4806.8
	GB 31604.47
	●
	

	8
	大肠菌群
	GB 4806.8
	GB 14934
	●
	

	9
	沙门氏菌
	GB 4806.8
	GB 14934
	●
	

	10
	霉菌
	GB 4806.8
	GB 4789.15
	●
	

	a极重要质量项目。

b重要质量项目。


表5 食品接触用纸及纸板制品（与食品接触层为塑料材质的产品）检验项目

	序号
	检验项目
	依据标准
	检测方法
	重要程度分类

	
	
	
	
	A类a
	B类b

	1
	感官要求
	GB 4806.8
	GB 4806.8
	●
	

	2
	铅
	GB 4806.8
	GB 31604.34
	●
	

	3
	砷
	GB 4806.8
	GB 31604.38
	●
	

	4
	甲醛
	GB 4806.8
	GB 31604.48

GB 4806.8附录A
	●
	

	5
	荧光性物质
	GB 4806.8
	GB 31604.47
	●
	

	6
	总迁移量
	GB 4806.7-2016
	GB 31604.8
	●
	

	7
	重金属（以Pb计）
	GB 4806.7-2016
	GB 31604.9
	●
	

	8
	大肠菌群c
	GB 4806.8
	GB 14934
	●
	

	9
	沙门氏菌c
	GB 4806.8
	GB 14934
	●
	

	10
	霉菌c
	GB 4806.8
	GB 4789.15
	●
	

	a极重要质量项目。

b重要质量项目。

c微生物项目不合格不进行复检。


表6 其他类复合罐检验项目

	序号
	检验项目
	依据标准
	检测方法
	重要程度分类

	
	
	
	
	A类a
	B类b

	1
	感官要求
	GB 4806.8
	GB 4806.8
	●
	

	2
	大肠菌群c
	GB 4806.8
	GB 14934
	●
	

	3
	沙门氏菌c
	GB 4806.8
	GB 14934
	●
	

	4
	霉菌c
	GB 4806.8
	GB 4789.15
	●
	

	a极重要质量项目。

b重要质量项目。

c微生物项目不合格不进行复检。


1．执行GB 4806.8的产品，2023年6月30日之前生产的产品，执行GB 4806.8-2016标准，2023年6月30日之后生产的产品，执行GB 4806.8-2022标准。
2．凡是注日期的文件，其随后所有的修改单（不包括勘误的内容）或修订版不适用于本细则。凡是不注日期的文件，其最新版本适用于本细则。
3 判定规则

3.1依据标准

GB 4806.7-2016《食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品》

GB/T 18006.1-2009 《塑料一次性餐饮具通用技术要求》

GB/T 19790.2-2005《一次性筷子 第2部分：竹筷》

GB 4806.8-2016 《食品安全国家标准 食品接触用纸和纸板材料及制品》

GB 4806.8-2022《食品安全国家标准 食品接触用纸和纸板材料及制品》

GB 4806.12-2022 《食品安全国家标准 食品接触用竹木材料及制品》

现行有效的企业标准、团体标准、地方标准及产品明示质量要求

3.2判定原则

经检验，所检验项目全部符合标准要求，判定为被抽查产品未发现不合格；检验项目中任一项或一项以上不合格，判定为被抽查产品不合格。当产品存在A类项目不合格时，属于严重不合格。

若被检产品明示的质量要求高于本细则中检验项目依据的标准要求时，应按被检产品明示的质量要求判定。

若被检产品明示的质量要求低于本细则中检验项目依据的强制性标准要求时，应按照强制性标准要求判定。

若被检产品明示的质量要求低于或包含本细则中检验项目依据的推荐性标准要求时，应以被检产品明示的质量要求判定，但应在检验报告备注中进行说明。

若被检产品明示的质量要求缺少本细则中检验项目依据的强制性标准要求时，应按照强制性标准要求判定。

若被检产品明示的质量要求缺少本细则中检验项目依据的推荐性标准要求时，该项目不参与判定，但应在检验报告备注中进行说明。

2023年食品相关产品监督抽查样品信息确认表

	抽样单号
	

	产品材质
	□塑料  材质                

□涂料及涂层金属   涂层材质                  

□奶嘴    材质 □天然橡胶   □硅橡胶     □顺式-1,4-聚异戊二烯橡胶

	□非密封件

（1）□样品预期实际装载容量      kg（各种液体食品密度通常以1kg/L 计，将其体积换算成为相应的食品质量），接触面积为       dm2；

（2）□按照S/V=6dm2/1kg（液态食品的密度以1kg/L计）计算结果。

□密封制品（样品为盖子、垫圈、连接件等）

（1）其他使用人群，密封制品实际适配容器与食品接触的面积S3为：       dm2；

□按预期实际装载计算S/V，提供密封制品实际适配容器与食品接触的面积S3时所对应的密封制品实际使用容器盛装食品的质量

V3为：       kg（各种液体食品密度通常以1kg/L计，将其体积换算成为相应的食品质量）；

□按照S/V=6dm2/1kg（液态食品的密度以1kg/L计）计算结果。

（2）3岁以下使用人群

□密封制品实际使用容器盛装食品的质量V3为：       kg（各种液体食品密度通常以1kg/L计，将其体积换算成为相应的食品质量）；
□按照S0/V3=6dm2/kg（液态食品的密度以1kg/L计）计算结果。（S0/V3为密封制品实际使用中与食品接触的面积/密封制品实际使用容器盛装食品的质量）。

	使用方式
	□ 一次性使用


□ 重复性使用（需进行3次迁移试验）
	使用人群
	□ 3岁以下的婴幼儿

□ 其他
	含有着色剂
	□ 是

□ 否

	食品模拟物选择
	预期接触食品类别（可多选）
	食品模拟物

	
	□ 酸性食品（pH＜5，乙醇含量≤10%）

□ 非酸性食品（pH≥5，乙醇含量≤10%）

□ 含酒精饮料（10%＜含量≤20%）

□ 含酒精饮料（20%＜含量≤50%）

□ 含酒精饮料（含量＞50%）          %
□ 油脂及表面含油脂食品
	 4%乙酸

 10%乙醇  
 20%乙醇

 50%乙醇 

 实际浓度（            %） 或95%乙醇

□95%乙醇 □异辛烷  □         

□50%乙醇（仅限执行GB 4806.11的产品）

	迁移试验条件选择


	冷冻和冷藏
□ 不在容器内热处理（容器不需再加热）
□ 食用前容器内再热处理（容器需再加热）
	 20℃，10d
 100℃，2h

	
	□ 室温灌装并在室温下长期贮存（包括T≤70℃，t≤2h或T≤100℃，t≤15min下热灌装及巴氏消毒）
	 40℃，10d

	
	□ T≤70℃，t≤2h或T≤100℃，t≤15min下热灌装及巴氏消毒后，不在室温或低于室温条件下长期贮存
	 70℃，2h

	
	□ 在T≤100℃，t＞15min条件下使用（如蒸煮或沸水消毒）
	 100℃，1h

	
	□ 在T≤120℃下使用（高温热杀菌或蒸馏）
	 100℃或回流温度，2h；或121℃，1h

	
	□ 在T＞40℃下接触水性食品、酸性食品、含酒精饮料（乙醇含量≤20%）
	 100℃或回流温度，4h

	
	食品接触用橡胶材料及制品与食品接触温度（T）不超过40℃、接触时间（t）不超过24h时，勾选下表

	
	□ T≤40℃，t≤10min
	40℃，10min

	
	□ T≤40℃，10min<t≤30min
	40℃，30min

	
	□ T≤40℃，30min<t≤2h
	40℃，2h

	
	□ T≤40℃，2h<t≤24h
	40℃，24h


以上信息由本企业确认提供

     企业代表签名（盖章）：

                               年    月    日

2023年食品相关产品监督抽查样品信息确认表

	抽样单号
	

	产品与食品接触面的材质
	 1.材质：□竹    □木   □其他，材质                

2.是否使用：□涂料  □粘合剂  □油墨  □未使用涂料、粘合剂和（或）油墨

	□非密封件

（1）□样品预期实际装载容量      kg（各种液体食品密度通常以1kg/L 计，将其体积换算成为相应的食品质量），接触面积为       dm2；

（2）□按照S/V=6dm2/1kg（液态食品的密度以1kg/L计）计算结果。

□密封制品（样品为盖子、垫圈、连接件等）

（1）其他使用人群，密封制品实际适配容器与食品接触的面积S3为：       dm2，

□按预期实际装载计算S3/V3，提供密封制品实际适配容器与食品接触的面积S3时所对应的密封制品实际使用容器盛装食品的质量

 V3为：      kg（各种液体食品密度通常以1kg/L 计，将其体积换算成为相应的食品质量），

□按照S/V=6dm2/1kg（液态食品的密度以1kg/L计）计算结果；

（2）3岁以下使用人群

□密封制品实际使用容器盛装食品的质量V3为：       kg（各种液体食品密度通常以1kg/L计，将其体积换算成为相应的食品质量）；
□按照S0/V3=6dm2/kg（液态食品的密度以1kg/L计）计算结果。（S0/V3为密封制品实际使用中与食品接触的面积/密封制品实际使用容器盛装食品的质量）。

	使用方式
	□ 一次性使用   □ 重复性使用（需进行3次迁移试验）
	使用人群
	□ 3岁以下的婴幼儿       □ 其他

	食品模拟物选择
	预期接触食品类别（可多选）
	食品模拟物

	
	1.甲醛项目：

□ 酸性食品（pH＜5，乙醇含量≤10%）

□ 非酸性食品（pH≥5，乙醇含量≤10%）

□ 含酒精饮料（10%＜含量≤20%）

□ 含酒精饮料（20%＜含量≤50%）

2.二氧化硫项目：

3.五氯苯酚及其盐类（以五氯苯酚计）
□ 酸性食品（pH＜5，乙醇含量≤10%）

□ 非酸性食品（pH≥5，乙醇含量≤10%）

□ 含酒精饮料（10%＜含量≤20%）

□ 含酒精饮料（20%＜含量≤50%）

□ 含酒精饮料（含量＞50%）          %
□ 油脂及表面含油脂食品
	4%乙酸

 10%乙醇  
 20%乙醇

 50%乙醇 

 水
4%乙酸

 10%乙醇  
 20%乙醇

 50%乙醇 

 实际浓度（            %） 或95%乙醇

 □95%乙醇      □          

	迁移试验条件选择
	预期最极端接触温度（T）

□T≤5℃  □5<T≤20℃  □20<T≤40℃ □40<T≤70℃ □70<T≤100℃ □100<T≤121℃

□121<T≤130℃  □130<T≤150℃ □150<T≤175℃  □T>175℃

	
	预期最极端接触时间（t）

□t≤0.5h  □0.5h<t≤1h  □1h<t≤2h □2h<t≤61h □6h<t≤24h □1d<t≤3d

□3d<t≤30d  □30d以上（请勾选下表）

	
	□ 冷冻贮存30d以上
	 20℃，10d

	
	□ 冷冻贮存30d以上（包括T≤70℃，t≤2h或T≤100℃，t≤15min）
	 40℃，10d

	
	□ 冷冻贮存30d以上180d以下（包括T≤70℃，t≤2h或T≤100℃，t≤15min）
	 50℃，10d

	
	□ 室温或低至室温条件下贮存180d以上（包括T≤70℃，t≤2h或T≤100℃，t≤15min）
	 60℃，10d

	使用了涂料、粘合剂和（或）油墨的食品接触用竹木材料及制品还需填写以下内容

	总迁移试验条件选择


	冷冻和冷藏
□ 不在容器内热处理（容器不需再加热）
□ 食用前容器内再热处理（容器需再加热）
	 20℃，10d
 100℃，2h

	
	□ 室温灌装并在室温下长期贮存（包括T≤70℃，t≤2h或T≤100℃，t≤15min下热灌装及巴氏消毒）
	 40℃，10d

	
	□ T≤70℃，t≤2h或T≤100℃，t≤15min下热灌装及巴氏消毒后，不在室温或低于室温条件下长期贮存
	 70℃，2h

	
	□ 在T≤100℃，t＞15min条件下使用（如蒸煮或沸水消毒）
	 100℃，1h

	
	□ 在T≤120℃下使用（高温热杀菌或蒸馏）
	 100℃或回流温度，2h；或121℃，1h

	
	□ 在T＞40℃下接触水性食品、酸性食品、含酒精饮料（乙醇含量≤20%）
	 100℃或回流温度，4h


以上信息由本企业确认提供

     企业代表签名（盖章）：

                                              年    月    日
2023年食品相关产品监督抽查样品信息确认表

	抽样单号
	

	产品预期接触食品
	 1.预期接触食品类型

□预期直接接触液态食品(□预期直接接触水性食品 □其他）

 □预期直接接触表面有游离水食品

 □预期直接接触游离脂肪食品

 □其他

	
	2.预期接触食品的温度：  □ 超过40℃        □ 不超过40℃

	
	3.食用、烹饪或者加工前需经去皮、去壳或清洗的食品：□ 是    □ 否

	产品与食品接触面的材质
	 □淋膜  材质                     □涂蜡        □其他  材质                

	□非密封件

（1）□样品预期实际装载容量      kg（各种液体食品密度通常以1kg/L 计，将其体积换算成为相应的食品质量），接触面积为       dm2；

（2）□按照S/V=6dm2/1kg（液态食品的密度以1kg/L计）计算结果.

□密封制品（样品为盖子、垫圈、连接件等）

（1）其他使用人群，密封制品实际适配容器与食品接触的面积S3为：       dm2，

□按预期实际装载计算S3/V3，提供密封制品实际适配容器与食品接触的面积S3时所对应的密封制品实际使用容器盛装食品的质量

V3为：       kg（各种液体食品密度通常以1kg/L计，将其体积换算成为相应的食品质量）；

□按照S/V=6dm2/1kg（液态食品的密度以1kg/L计）计算结果；

（2）3岁以下使用人群

□密封制品实际使用容器盛装食品的质量V3为：       kg（各种液体食品密度通常以1kg/L计，将其体积换算成为相应的食品质量）；
    □按照S0/V3=6dm2/kg（液态食品的密度以1kg/L计）计算结果。（S0/V3为密封制品实际使用中与食品接触的面积/密封制品实际使用容器盛装食品的质量）。

	使用方式
	□ 一次性使用


□ 重复性使用（需进行3次迁移试验）
	使用人群
	□ 3岁以下的婴幼儿

□ 其他
	含有着色剂（淋膜材质）
	□ 是     
□ 否

	 预期直接接触液体食品、表面有游离水或游离脂肪食品的纸和板材料的填写以下内容

	食品模拟物选择
	预期接触食品类别（可多选）
	食品模拟物

	
	□ 酸性食品（pH＜5，乙醇含量≤10%）

□ 非酸性食品（pH≥5，乙醇含量≤10%）

□ 含酒精饮料（10%＜含量≤20%）

□ 含酒精饮料（20%＜含量≤50%）

□ 含酒精饮料（含量＞50%）          %
□ 油脂及表面含油脂食品
	 4%乙酸

 10%乙醇  
 20%乙醇

 50%乙醇 

 实际浓度（            %） 或95%乙醇

 □95%乙醇   □异辛烷   □          

	迁移试验条件选择


	冷冻和冷藏
□ 不在容器内热处理（容器不需再加热）
□ 食用前容器内再热处理（容器需再加热）
	 20℃，10d
 100℃，2h

	
	□ 室温灌装并在室温下长期贮存（包括T≤70℃，t≤2h或T≤100℃，t≤15min下热灌装及巴氏消毒）
	 40℃，10d

	
	□ T≤70℃，t≤2h或T≤100℃，t≤15min下热灌装及巴氏消毒后，不在室温或低于室温条件下长期贮存
	 70℃，2h

	
	□ 在T≤100℃，t＞15min条件下使用（如蒸煮或沸水消毒）
	 100℃，1h

	
	□ 在T≤120℃下使用（高温热杀菌或蒸馏）
	100℃或回流温度，2h；或121℃，1h

	
	□ 在T＞40℃下接触水性食品、酸性食品、含酒精饮料（乙醇含量≤20%）
	 100℃或回流温度，4h


以上信息由本企业确认提供

     企业代表签名（盖章）：

年    月    日
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